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●高槻阪急スクエア 4階 催場  ●8月13日（水）～31日（日）

※ラストオーダーは各日閉場の30分前まで ※8月19日（火）・25日（月）・31日（日）は午後5時終了
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たかつきかき氷スクエア2025では
「日本かき氷協会」代表の小池隆介さんに
セレクトしていただいたお店も登場！
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姫路 ひめじ官兵衛堂

はにたんと写真が撮れる
フォトスポット登場！



ふたつの味が楽しめる！

ふたつの味が楽しめる！

四代目徳次郎

あずき（300円）・練乳（200円）

日光天然氷のかき氷 
とちあいかいちご（1杯）1,000円

（1杯）1,150円

（1杯）1,300円 （1杯）1,350円
（1杯）900円 （1杯）900円

（1杯）1,150円
（1杯）1,350円

（1杯）1,000円 （1杯）1,650円

（1杯）1,400円

（1杯）1,540円

（1杯）1,600円

いちごのまろやかな甘さが
楽しめる贅沢なシロップ。

日光天然氷のかき氷
抹茶

西宮西宮

アールグレイとみるく

にしのみや果汁店

桃のかき氷

ココベリーピスタチオ
エスプーマのかき氷

一度食べたらヤミツキ！「BABBI」の
ピスタチオペーストを使用。

濃厚な抹茶の風味とふわふわ
かき氷の組合せが絶妙です。

蔦のない店

香り高いアールグレイを煮出して
シロップにし、クリームをのせました。

ぶどうのけーき

さいたまさいたま

福岡・北九州福岡・北九州 果実堂

あまおうかき氷

「あまおう」をたっぷり使った
濃厚なかき氷です。

ピスタチオかき氷

ピスタチオの香りとミルクソースの
相性がバッチリです。

旬のぶどうをシロップにし、
ケーキ風に仕上げました。

パインマンゴー

未来氷カフェ

パインシロップとマンゴー
シロップの南国フルーツかき氷。

ダブルベリープ

茨城・土浦茨城・土浦

東京・日本橋東京・日本橋 山本山ふじヱ茶房

抹茶白玉金時 ハーフ＆
ハーフ

山本山が厳選した
抹茶をたっぷり使用した
白玉入り特製抹茶金時。

ほうじ茶きなこ
わらび餅

香ばしい茶葉を
2種ブレンドし抽出した
特製ほうじ茶シロップ。

いちごとブルーベリー氷に、
グレープエスプーマをトッピング。

ちょい足しアイテム

ミルク（100円） ちょい足しアイテム

海苔シロップ（無料） ※店頭でお申し付けくださいちょい足しアイテム

18日 　
まで

月

日本かき氷協会
セレクト

日本かき氷協会
セレクト

日本かき氷協会
セレクト

日本かき氷協会
セレクト

花盛り例

栃木・日光栃木・日光

かき氷一杯に完熟の桃を約2玉分を
使った人気No.1のかき氷です！

花盛り（440円） ※桃のかき氷のみちょい足しアイテム

8月13日　 ～19日 　
※19日（火）は午後5時終了
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19日 　
から

火

あずき（300円）・練乳（200円）

日光天然氷のかき氷 
とちあいかいちご

いちごのまろやかな甘さが
楽しめる贅沢なシロップ。

日光天然氷のかき氷
ブルーベリー

ブルーベリーのさわやかな
甘酸っぱさが夏にぴったりです。

姫路姫路 ひめじ官兵衛堂

高槻・芥川町高槻・芥川町 かき氷とパフェmikaku

フルーツプリン氷

※果物の内容は変わる場合がございます

カスタード風味のかき氷の中に
純生ホイップクリームと
自家製プリンを入れ
旬のフルーツを乗せました。

生ぶどうのかき氷

ふわふわの氷に非加熱の
ぶどうシロップとヨーグルトクリームを
合わせました。

夏苺のマスカル

天然氷を使用したふわふわの食感。
信州夏苺（生）をたっぷりシロップに。

苺＆マンゴー

夏苺とマンゴーの絶妙な
コラボをお楽しみください。

ちょい足しアイテム

静岡温室生マスクメロン
みるくのかき氷

マスクメロンの香りがたまらない
練乳との相性もバッチリ！

（1杯）1,650円

（1杯）1,650円
（1杯）1,650円

（1杯）1,300円（1杯）1,300円

（1杯）1,000円（1杯）1,000円

西宮西宮 にしのみや果汁店

かき氷一杯に完熟の桃を約2玉分を
使った人気No.1のかき氷です！

日本かき氷協会
セレクト

（1杯）1,700円（1杯）1,700円
もろこしチーズ

蔦のない店

とうもろこしクリームに36ヶ月熟成の
パルミジャーノチーズを合わせました。

レモンタルト

爽やかなレモンクリームと
さくさくクッキーの食感。
看板メニューです。

日本かき氷協会
セレクト

日本かき氷協会
セレクト

（1杯）1,350円 （1杯）1,400円

いちごミルク練乳

いちごと練乳は幸せの味♡
いちごエスプーマをのせて。

ハニーレモンピー

ハニーミルクとバタフライピー氷に
レモンの甘露煮を合わせて。

さいたまさいたま

四代目徳次郎栃木・日光栃木・日光

未来氷カフェ茨城・土浦茨城・土浦
日本かき氷協会
セレクト

花盛り（440円） ※桃のかき氷のみちょい足しアイテム

（1杯）1,540円
桃のかき氷

花盛り例

8月20日　 ～25日 　
※25日（月）は午後5時終了
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※表示価格は、消費税を含んだ税込価格です。  ※写真と実物では色味・質感、盛り付け等が異なる場合がございます。
※数に限りのある商品もございますので、売り切れの節はご容赦くださいませ。 ※器など、価格表示のない商品は参考商品となります。

あずき（300円）・練乳（200円）

いちごのまろやかな甘さが
楽しめる贅沢なシロップ。

日光天然氷のかき氷
黒糖蜜

深いコクと甘さが魅力の黒糖蜜。

生いちごみるくタルト

まるごといちごの生シロップに
自家製練乳とタルト生地を
忍ばせました。

チェリーレモンパイ

京都氷屋万年雪京都京都

アメリカンチェリーをたっぷり
使ったシロップとコンポートに
自家製ハニーレモンを合わせました。

三田三田 吹上の森

苺レアチーズケーキ

兵庫県三田市のいちご100%
使用のいちごシロップ、中には
いちごジャムを贅沢に使用。

桃とレアチーズ

和歌山県あら川の桃を100%
使用したシロップとコンポート。

ちょい足しアイテム

大阪・中崎町大阪・中崎町 蜜氷屋

ぜろみつと芋アイス最中

まずは最中をパクリッ、下の芋餡に
スプーンでサクサクして白玉や小豆と一緒に。

豆んと森珈琲蜜と
芋アイス最中

ミルク氷と深煎りすっきり珈琲蜜を
いただき、最後はコーヒーゼリーで。

各日限定

50

花盛り（440円） ※桃のかき氷のみちょい足しアイテム

最中1個追加（300円）ちょい足しアイテム

日光天然氷のかき氷 
とちあいかいちご（1杯）1,000円 （1杯）1,000円

かき氷一杯に完熟の桃を約2玉分を
使った人気No.1のかき氷です！

西宮西宮 にしのみや果汁店

日本かき氷協会
セレクト

姫路姫路 ひめじ官兵衛堂

夏苺のマスカル

天然氷を使用したふわふわの食感。
信州夏苺（生）をたっぷりシロップに。

夏苺ピスタチオ

夏苺と人気のピスタチオの
絶妙な味わい。

（1杯）1,650円

（1杯）1,600円（1杯）1,540円 （1杯）1,650円
（1杯）1,700円

（1杯）1,650円
（1杯）1,300円 （1杯）1,300円

日本かき氷協会
セレクト

日本かき氷協会
セレクト

日本かき氷協会
セレクト

（1杯）1,760円
桃とシトラスと紅茶のかき氷

桃と柑橘のソースをあいがけにしました！

四代目徳次郎栃木・日光栃木・日光

（1杯）1,540円
桃のかき氷

花盛り例

8月26日　 ～31日 　
※31日（日）は午後5時終了
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