
苺
ブルーベリー

クリーム
スポンジ

苺

グラサージュ・フランンボワーズ

ホワイトチョコムース

アーモンドスポンジ

アーモンドスポンジ

フランボワーズムース
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2 0 2 5  クリスマスケーキ

クリスマスケーキはすべて数量限定となっております。予告無く品切れることがあります。品切れの際はご了承ください。
●ケーキのサイズによってデコレーションの仕様が異なります。　●仕様・内容・デザインを予告なく変更する場合がございます。



●アレルギーにつきましてはプライスカードをご覧ください。 
●内容・仕様・デザインを予告なく変更する場合がございます。 ●品切れの際はご了承ください。

2 0 2 5  クリスマスケーキ

雪降る夜
ゆきふるよる

－フロマージュ・フレーズ －

900 円（税込）本体価格 833 円
なめらかでコクのあるレアチーズムースで、甘酸っぱい苺
の果肉入りジュレを包み、メレンゲにのせました。雪をメー
ジした繊細な味わいです。

クルミヌガーとホワイトチョコムースをショコラムースで包み
ました。濃厚なショコラのコクとクルミの食感が重なり合う
豊かな味わいです。

風味豊かなショコラアーモンドスポンジにやさしい甘
みのババロワ、甘酸っぱいカシスムースを重ねまし
た。洋梨の果肉の食感がアクセント。

甘酸っぱい苺のジュレと苺とフランボワーズのムース
をショコラアーモンドスポンジで包み、みずみずしい
国産苺とベリーで仕上げました。
グロゼイユ（赤すぐり）の酸味をしのばせて。

雪が積もった冬の山をイメージしたモンブラン。フラン
ス産マロンペーストを使用したショコラマロンクリーム
に、北海道産生クリームを使用した繊細な口どけの
クリームを絞りました。

赤ワインジュレと生クリームを苺とフランボワーズムースで
包みました。フランボワーズのグラサージュでクリスマスの
オーナメントをイメージして。

ピスタチオクリームを絞ったクリスマスツリー。香り高いピス
タチオクリームに、苺とフランボワーズのムースを閉じ込め
ました。甘酸っぱいグロゼイユ（赤すぐり）がアクセント。

ホワイトチョコムースでフランボワーズムースを包み、香ば
しいサブレにのせました。クリスマスらしい色合いで、雪の
結晶をイメージして。

もみの雪
もみのゆき

－ピスタチオ・ベリー－

900 円（税込）本体価格 833 円

聖夜の結晶
せいやのけっしょう

－ショコラブラン・フランボワーズ－

900 円（税込）本体価格 833 円

聖夜のきらめき
せいやのきらめき

－ベリー・ヴァンルージュ－

900 円（税込）本体価格 833 円

星の瞬き
ほしのまたたき

－チェリー・ショコラ－

900 円（税込）本体価格 833 円

冬の風
ふゆのかぜ

－ショコラとクルミヌガー－

840 円（税込）本体価格 777 円

冬うらら
ふゆうらら

－ベリー・ショコラ－

860 円（税込）本体価格 796 円

雪山
ゆきやま

－ショコラモンブラン・ネージュ－

840 円（税込）本体価格 777 円

柊の葉
ひいらぎのは

－カシス・ポワール－

900 円（税込）本体価格 833 円
濃厚な味わいのショコラムースでチェリーのコンフィチュー
ルを包みました。クリスマスの夜空に瞬く星をイメージして。

みずみずしい国産苺を飾った冬限定のショートケーキ。
北海道産の生クリームを使用したコクのあるクリームと
きめ細かなスポンジ、苺を重ねました。

冬苺
ふゆいちご

－いちごのショートケーキ－

880 円（税込）本体価格 814 円


